
Le menu du mois d’Avril 
Lundi   Mardi  Mercredi  Jeudi  Vendredi 

         

Salade Emmental 
Sauté de bœuf 
Carottes persillées 
Semoule au lait 
 
 
Biscuit/Fruit 

 
Salade de cœur de palmier 
Saucisse de dinde 
Lentilles 
Tartare 
Fruit 
 
Pain/Nutella/Lait 

 
Salade de tortis 
Steak haché de veau 
Chou de Bruxelles 
Samos 
Mousse au chocolat 
 
Fruit/Biscuit 

 
Betteraves persillées 
Jambon à l’os 
Purée 
Yaourt 
Fruit 
 
Gaufre/Confiture 

 
Salade de pépinettes 
Colin meunière 
Brocolis 
P’ti Louis 
Barre glacée 
 
Compote/Biscuit 

         

Feuilleté fromage 
Paupiette de veau 
Haricots verts 
Yaourt 
Fruit 
 
Pain/Confiture/Jus de fruit 

 
Carottes râpées 
Emincé de bœuf 
Boulgour 
Vache qui rit 
Compote 
 
Petit suisse/Biscuit 

 
Tomates vinaigrette 
Aiguillette de poulet  
Riz 
Babybel 
Salade de fruit 
 
Beignet/Jus de fruit 

 
Salade de pomme de terre 
Cœur de merlu 
Poêlée de légumes 
Crème dessert vanille 
Gaufrette 
 
Yaourt à boire/Fruit 

 
Macédoine de légumes 
Galette complète 
Salade verte 
Babybel 
Fruit 
 
Crêpe/Confiture 

         
 
 
 

FERIE 
 

 
Radis beurre 
Tomate farcie 
Riz 
Petit suisse 
Fruit 
 
Beignet/Jus de fruit 

 
Crêpe emmental 
Pilon de poulet 
Petits pois/Carottes 
Carré chocolat 
 
 
Fruit/Yaourt 

 
Salade de pâtes 
Omelette 
Poêlée de légumes 
Flandise 
Fruit 
 
Pain/Nutella/Lait 

 
Salade de tomates 
Sauté de veau 
Pomme de terre 
Yaourt 
Fruit 
 
Lait/Choco BN 

         

Salade de mâche/mimolette 
Escalope de porc 
Haricots beurre 
Vache qui rit 
Riz au lait 
 
Fruit/Biscuit 

 
Céleri rémoulade 
Couscous 
Semoule et légumes couscous 
Muffin  
 
 
Yaourt/Fruit 

 
Piémontaise 
Boulette de bœuf 
Poêlée de légumes 
Babybel 
Fruit 
 
Quatre quart/Crème anglaise 

 
Concombres vinaigrette 
Lasagnes au saumon 
Salade verte 
Palet des îles 
 
 
Yaourt/Fruit 

 
Salade de chou aux pommes 
Cordon bleu 
Coquillettes 
Fromage blanc 
Fruit 
 
Pain au lait/Barre chocolat 

 

Le restaurant scolaire se réserve le droit de modifier au dernier moment les menus en cas d'imprévu. 

Nos menus sont réalisés selon les recommandations du GEMRCN. 

Toutes les viandes bovines sont d’origine française 

*Poisson frais 

Bon appétit ! 

Sur ton plateau tu dois avoir 
 

1 portion de viande ou poisson ou œuf 
1 fruit ou 1 légume 
1 portion de féculents 
1 laitage ou 1 fromage 
Du pain 
De l’eau de l’eau et de l’eau à volonté 
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