
MENU DU RESTAURANT SCOLAIRE
Lundi 21 Mardi 22 Jeudi 24

Pastèque Melon Carottes râpées Tomates mozarella Concombres vinaigrette

Poulet Basquaise Quiche au fromage Blanquette de veau Filet de poissons frais Hamburger

Riz Salade verte Pomme de terre Julienne de légumes Frites

Pot de crème spéculoos Compote Mousse chocolat Riz au lait Glace

Fruit Biscuit Fruit

Barre bretonne/Crème 

anglaise
Pain/Pâte à tartiner/Lait Compote/Bicsuit Pain/Beurre/Fruit Yaourt/Fruit

Lundi 28 Mardi 29 Jeudi 01

Betteraves Salade de boulgour Céleri rémoulade Concombres/Féta Melon

Sauté de dinde Sauté de bœuf Paupiette de veau Filet de poissons frais Omelette

Macaroni Carottes Coquillettes Poêlée de légumes Pomme de terre

Carré des écluses Pont aux moines Babybel Eclair au chocolat Yaourt

Fruit Fruit Compote Fruit

Pain/Confiture/Lait
Gâche vendéenne/Jus de 

fruit
Lait/Céréales Yaourt/Fruit Viennoiserie/Jus de fruit

Vendredi 02

Mercredi 23 Vendredi 25
JUIN JUIN JUIN JUIN JUIN

Mercredi 30
JUIN JUIN JUIN JUILLET JUILLET

Lundi 05 Mardi 06

Salade Ceasar Salade de pâtes

Wings de poulet Galette saucisse*

Riz/Haricots rouges Salade verte

Brownies Panna cotta

Coulis de fruits rouges

Compote/Biscuit Pain/Pâte à tartiner/Lait

JUILLET JUILLET

Le restaurant scolaire se réserve le droit de modifier au dernier moment les menus en cas d'imprévu.

Toutes les préparations en bleu

sont à base de produits frais / fait maison

* Produit local

Produits bio / labéllisés : AOP, Label Rouge, IGP, MSC

Produits issue de la filière Bleu Blanc Cœur

Nos menus sont réalisés selon les recommandations du GEMRCN


